SELSKABSMENU

TALLERKENANRETTET FORRET

(Veelg 1)

Faerask laks & dild
Let koldraget laks fra Feergerne serveret med sprade,
dildmarinerede agurker og en luftig, pisket friskost.

Boghvedeblinis & lakserillette
Smarstegte boghvedeblinis toppet med cremet lakserillette,
et strejf af sort peber og salte rogn.

Klassisk Skagenssalat
Rejer og koldvandsfisk i cremet dressing,
toppet med frisk dild og spred stenbiderrogn.

Oksecarpaccio & estragon
Tynde skiver af mort okseked med aromatisk estragoncreme,
artiskokker, smarristet boghvede og revet, tarret &ggeblomme.

Andeterrine & sprodt rugbrod
Grov andeterrine akkompagneret af en flgjlshlad kaperscreme,
friske urteskud og knasende rugbradschips.

BUFFET

HOVEDRETTER

(Veelg 2)

Bagt Laks

Langtidsstegt eye of round
BBQ-marineret svinefilet
Mer Tri-tip af kvie
Supréme af fritgaende
Rokkedal kylling

GARNITURE

(Veelg 2)

Smd saltbagte kartofler med
urtepesto

Klassiske flodekartofler
Naddebagte kartoffelbade
Marineret kold kartoffelsalat
Mac & Cheese

Rispilaf med safran og tomat

SAUCER

(Veelg 1)

Kraftig redvinssauce
Cremet pebersauce
Grov sennepssauce
Svampesauce

SALATER

(Vaelg 3)

Perlebygsalat med bagt graeskar,
syltede lag og granataeble

Spidskalssalat med tranebzr,
solsikkekerner og gren pesto

Melonsalat med spad spinat,
feta og ristede kerner

Tomatsalat med mini-mozzarella,
syltede rodleg og spinat

Broccolisalat med bacon,
tranebaer og cremet karrydressing

Bonnesalat med friske spirer,
oliven og sennepsdressing

DESSERTER

(Veelg 1)

Hindbarcrumble med pistacie
og pisket creme fraiche

Browniebar med passionsfrugt-
mousse og hindbaerpuré

Gateau Marcel med krystalliseret
hvid chokolade

Panna cotta med
skovbarkompot

Citrontaerte med braendt marengs

3 Slags ost (+Tillaeg)
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